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VEDIAMOCI QUI

Compiti a tavola
di Mirta Oregna

EL CUORE dell'Oltrarno fiorentino & nato De-
sinare, luogo contemporaneo dallanima antica,
nuova scuola di cucina (e di arte della tavola) con

negozio annesso, ambientata negli spazi degli atelier ar-
tigianali dell'azienda di interior design Riccardo Barthel.
Una sorta di club gastronomico, nato da un’idea di tre
professionisti, fiorentini doc, che hanno unito passione
€ competenze per costruire una realta dove apprendere e
scambiare informazioni in un clima di elegante convivia-
lita e affetto, come indica I'insegna.

La cucina: grande, luminosa e domestica. Niente acciaio
ma legno e cotto, comunque tecnologica e attrezzata con
cooking tools di ultima generazione.

Il dettaglio che ci piace: le finte piastrelle in carta da pa-
rati sperimentale impermeabile.

I cuochi: Arturo Dori, gia titolare del Cavolo Nero, rin-
novatore della cucina tradizionale toscana; Luisanna
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Corsi base da 6o euro,
corsi continuativi
da 120 euro

(olo su prenotazione).

Messeri, paladina della cu-
cina di casa, e Alberto Na-
vari, del gastrobistrot Zeb,
fautore del comfort food.
I corsi: di cucina (mani-in-
pasta o showcooking), di
perfezionamento sul vino
e di immagine della tavola
(food photography, mise-
en-place e table design).
Chef’s table: un tavo-
lo sociale annesso ai for-
nelli, per fare i “compiti a
tavola”.

Nel negozio: tutto per la
bella tavola, dai piatti di-
pinti a mano da una mani-
fattura di Lucca alle pento-
le impilabili di design con
manico in legno.

In calendario: il Farmers’
Market dei produttori del-
le colline di Firenze.
Tasso di convivialita: al-
tissimo, qui non si impara
laricettamalasidiscutein
compagnia (e si fanno be-
gli incontri).

Dress code: comoda, ma
chic (i corsi sono aperti an-
che ai maschietti). Un bel
grembiule in lino grezzo e
ballerine.

Per incipriarsi il naso:
pratico il gancio in smalto
inglese di recupero per ap-
pendere la borsa. @
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